


Le Café de la Paix, bastion historique des férus de mode et
repere épicurien pendant les Fashion Week, sassocie a lune des
créatrices mode les plus engagées et - a rebours - de sa génération :
Ameélie Pichard. En ode a Paris, ils imaginent ensemble le plus cool
des paniers gourmands et réinventent le pique-nique version chic a
retirer au « Kiosque », nouveau take away du Café de la Paix...



|

HISTOIRE D’ ABORD

Au commencement, la
collaboration nait dune
admiration sans borne pour
lai capitale sestemblermes et
s de: vivire lDiiRsc@icrslc
Café de la Paix, institution au
charme inaltérable et joyau
de rafinement de la place de
IOpéra. De lautre, la créatrice
davant-garde Amélie Pichard
qui, depuis ses débuts na de
CeEss oE cokel lEs coekes a

grand renfort daccessoires
et de campagnes qui osent la
différence mais qui jamais ne
font limpasse sur le style. Le fil
rouge de cette collaboration,
le pere dAmélie, Michel, qui
toute sa vie durant a exerce le
meétier de garcon de cafe. Nul
doute que les chemins du Café
de la Paix et dAmélie devaient
se croiser. Cest chose faite, au
nom de lélégance et du golt.
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Ftendard de la « flanerie parisienne »,
e mEmIeF ehles eicsiconctRichansicnre
dlifiicsscrocodilesteolicsEusctacelificrc
garde-manger ambulant au service des
plus beaux déjeuners sur I'herbe. Dans
linsvertsprolcndslaccessalie iinederiie
plus convoité de [été prend dassaut les
bords de Seine, les parvis et autres parcs
parisiens pour que vive la gourmandise
veggie. Outre le Menu Pichard, le panier
ichiicfimeftinesauire e coiiciclendisde
vivre : la serviette de table ici estampillée
debolichesttougsestier ¢l Mimmnense
croissant pour délicatement tapoter sa
bouche daccents surréalistes !




KE GOUT PAR-DESSUS TOUT

Apres le style, tout est affaire de goGt. Dans le panier vert, vient
se glisser un menu végéetarien pensé par le Chef Laurent André
aux manettes des fourneaux du Café de la Paix. Le voyage
commence sur les notes rafraichissantes dune salade de
haricots verts croquants agrémentés de stracciatella a la
truffe dété, de quartiers de péche jaune et damandes grillées.
Il se poursuit avec un sandwich baguette au guacamole yuzu
surmonte ‘de “tranchies: generetisesidavecat ic e teliic
pickles de légumes et piments jalapenos. Un financier aux
framboises et fruits rouges vient terminer cette « halte du
cool » on ne peut plus parisienne...

Lorsque
le Café de la Paix et
Amélie Pichard se
mettent a table, Paris se

tient a bout de bras !




INFORMATIONS PRATIQUES

Menu Amélie Pichard = o/J £
Panier Amélie Pichard & Menu pour deux personnes : o290 £

5, Place de IOpéra 75009 Paris
Disponible a partir du 15 juillet 2024
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