
 135€ par personne, accompagné d’une coupe de Champagne

Croustillant à partager

~

Noix de Saint-Jacques mi-cuites, mi-crues
Moutarde de « Crémone », pomme verte, mandarine, tagète et passion

OU
Foie gras de canard confit

Chutney de figue et de raisin, pain de campagne toasté

~

Turbot cuit au lait et aux aromates
Pommes cocottes, sauce hollandaise au citron

OU
Filet de bœuf maturé

Légumes d’hiver glacés au jus, sauce béarnaise à la truffe noire

~

Cœur à cœur
Biscuit vanille, mousse cheesecake passion, feuillantine pralinée, crémeux chocolat

au lait et confit de framboises fraîches, sorbet à la framboise
&

Café, thé ou infusion
Macarons rouge amour

Dîner de la Saint-Valentin
Vendredi 14 février 2025


